
Меню ресторана русской кухни «Загляденье»

Наименование Выход  Цены, руб

Холодные закуски и салаты

Закуски из рыбы

Икра камчатского лосося 50/10/2 320

Гренки к икре 1/100 50

Масло 1/30 30

Блинчики с икрой лосося 40/30/15/2 190

150/50/1 325

150/20/15/2 360

Сельдь с картофелем и луком 100/100/20 190

Закуски из мяса

150/30/50 200

Телячий язык с соусом хреновым 100/20/10 230

Домашняя буженина,  запеченная на углях 150/20/20 250

Сало домашнее соленое с горчицей 100/20/3 120

Сало подкопченное с горчицей 100/20/3 120

Закуски из овощей

300/20 250

150/50 350

300/50/20 280

Салаты

200/10 180

200/10 180

Квашеная капуста с луком и брусникой 150/10 80

Салат «Сельский» с картофелем и груздями 200/10 180

Дорогие гости, обращаем ваше внимание, что все блюда 
приготовлены из ЭКО-продуктов

Муксун собственного посола с отварным 
картофелем

Семга слабой соли, гарнированная лимоном , 
зеленью, оливками

Холодная курица, пресованная с чесноком, с 
острыми соусами

«Заглядинские» разносолы из местных 
погребов (солёные огурчики, помидорчики, 
капуста с клюквой, домашнее лечо)

«Сибирское достояние» грузди, со сметаной и 
домашними пирожками

Свежие овощи с пряными травами с 
оливковым маслом (свежие, огурчики, 
помидорчики, перец)

Салат «Деревенский» со сметаной (огурцы, 
помидоры, редис, лук, сметана деревенская)

Салат с огурцом, редисом и яйцами, с 
горчичной заправкой



Салат «Винегрет» 250/10 120

Супы

Лапша домашняя с курицей 250/10 120

Лесная похлёбка с белыми грибами 300/10 180

Солянка мясная  сборная 300/10 210

Борщ со сметаной и салом 300/30/10 180

Горячие кушанья на углях

1/100/30 220

Форель, сёмга с соусом их свежих трав 1/100/30 240
Крылышки на гриле с соусом барбекю 1/100/30 90

1/120/30 200

1/120/30 180

150/50 210

Горячие блюда из мяса

1/300 280

1/300/50 320

1/150/20/10 475

Гарнир

Картофель отварной с маслом и укропом 150/30/10 90

Картофель мятый со сливочным маслом 200 100

150/10 100

Печёные овощи на гриле 1/150 150

150 125

Пельмени рукодельные «Загляденье»

1/300 220

1/300/30/10 220

1/300/30/10 220

Вареники

Вареники с  жареной квашеной капустой 1/300/30/30/10 100

1/300/30/30/10 160

Вареники с творогом домашним и сметаной 1/300/30/30/10 210

Вареники с творогом и вишневым вареньем 1/300/30/30/10 210

Душа русской кухни

Блины сдобные пшеничные (2 блинчика) 100/30 50

Блины гречишные (2 блинчика) 100/30 50

Чир, муксун с лимоном и запеченным луком

Люля -кебаб из говядины /баранины

Люля -кебаб из курицы с соусом сацебели

Шашлык из свинины, гарнированный луком и 
овощами

Домашнее жаркое в глиняных горшочках 
(ароматная свинина с овощами) с пшеничными 
лепешками

Разварная телячья грудинка в горшочке 
(телятина, лук, морковь, зелень)

Вырезка оленя на гриле с можжевеловыми 
ягодами

Картофель, жаренный по- домашнему, с 
маслятами

Перловка с белыми грибами, сдобренная 
топлёным маслом

Пельмени с сиговыми рыбами и рублеными 
яйцами

Пельмени домашние с тремя видами мяса 
( свинина, говядина, птица)

Пельмени из оленины (на выбор: уксус, масло 
сливочное, сметана, горчица, крепкий бульон)

Вареники с картошкой и жареными шкварками 
с луком



Блины овсяные 100/30 50

100/30 70

-с сёмгой 150 150

-с курицей и грибами 150 120

-с мясом 150 120

-с творогом домашним и сметаной 150 120

- с яблоками и корицей 150 90

Напитки

200

Напиток вишнево-смородиновый 1л 200

Березовый сок собственного производства 100

Вода «Хан-Куль» 0,5 50

Вода «Нарзан», стекло 0,5 90

0,33 100

Десерты

50 50

Мед алтайский 50 75

Мед с орехами 50 75

Мед с курагой 50 75

Брусника с медом 80 80

Брусника с сахаром 100 80

Пломбир сливочный с орехом 150/20 120

Пломбир сливочный с шоколадом 150/20 120

125 57

Блины с медами, вареньями и ягодными 
взварами

Блины с мясными начинками:

Брусничный взвар 1 л

1 л

Вода «Сан-Пеллегрино»

Домашнее варенье в ассортименте 
(малиновое, смородиновое, черничное, 
земляничное)

Пирог «Брусничный» сдобная дрожжевая основа, 
пропитанная сливочно-сметанным кремом с 
брусникой

Специальное предложение плов с говядиной (300 гр) - 270руб., манты с 
деревенской сметаной (210/50/10) — 150р.

Для Вас мы вырастили и выпекли ржаной и пшеничный хлеб, 
кулебяки, луковые лепешки
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